
                                                 

CHINESE NEW YEAR SET MENU
                                                    2010

          RE S E R V A T I O N  RECOMME ND E D
Hotline:  67 5 9- 70 7 7

                           

10 个 人 套 餐 / persons
生意兴荣宴
Menu A   ($298 +)

财源广进宴
Menu B   ($398+)

招财进宝宴
Menu C   ($498+)

风 生 水 起 （魚生）
YU SHENG

风 生 水 起 （魚生）
YU SHENG

风 生 水 起 （魚生）
YU SHENG

欢 乐 満 堂（魚瞟海参更）
FISH MAW WITH SEA CUCUMBER 

STOCK

大 展 鴻 图 （蟹肉鱼翅）
SHARK’S  FIN SOUP WITH CRAB 

MEAT

展 翅 高 飞 （宝瓶扒翅）
BOTTLE TREE SPECIAL SHARK’S  FIN 

SOUP 

年 年 有 余 （潮州金目鲈）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE SEA BASS

年 年 有 余 （潮州蒸紅斑）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE RED 

GAROUPA

一 帆 风 顺 （潮蒸斗昌）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE 

POMFRET

凤 凰 报 喜 （金牌烧鸡）
ROASTED CHICKEN WITH GARLIC

笑 声 満 堂 （玉米咸旦虾）
SWEET CORN WITH SALTED EGG 

PRAWNS

龙 精 虎 猛 (芝士玉米龙虾)
SWEET CORN LOBSTER WITH 

CHEESE

笑 声 満 堂 （当岿扒白灼虾）
DANG KUEI PAR BOILED PRAWNS

富 贵 榮 华 （富贵鸡）
“FU GUI” STEAMED CHICKEN 

凤 凰 报 喜 （金牌烧鸡）
ROASTED CHICKEN WITH GARLIC

一 本 万 利 （乡村長骨）
KAMPONG PORK RIBS

东 成 西 就 （海参冬菇）
SEA CUCUMBER WITH MUSHROOMS

扭 转 乾 坤 （红焼鮑鱼）
SPINACH WITH ABALONE

东 成 西 就 （冬菇时菜）
VEGETABLES WITH MUSHROOM

橫 财 就 手 （紅烧元蹄）
BRAISED TROTTER WITH “FA CHYE”

代 代 平 安 （五色玉代）
MIXED CAPSICUM WITH SCALLOP 

AND FUNGUS

好 事 發 财 （好事發财）
SPECIAL DEEP FRIED OYSTER WITH FA 

CHYE

兰 花 禾 雀 （兰花斋鲍鱼）
BROCOLLI WITH VEGETARIAN 

ABALONE

得 心 应 手 （招牌脆猪手）
SPECIAL DEEP FRIED TROTTER 

WITH PAPPADUM

纵 橫 四 海 （辣椒蟹）
BOTTLE TREE CHILLI CRABS

纵 橫 四 海 （辣椒蟹）
BOTTLE TREE CHILLI CRABS

纵 橫 四 海 （辣椒蟹）
BOTTLE TREE CHILLI CRABS

發 财 金 磚（曼头）
DEEP FRIED BUNS

發 财 金 磚（曼头）
DEEP FRIED BUNS

發 财 金 磚（曼头）
DEEP FRIED BUNS



                                                 CHINESE NEW YEAR SET MENU
                                              2010

4 个 人 套 餐 / persons
四星报喜宴

Menu D    ($158+)   
吉祥如意宴

Menu E  ($178+)
鸿  运  鱼 生 （鱼生）

YU SHENG
鸿  运  鱼 生 （鱼生）

YU SHENG

大 展 鴻 图 （蟹肉鱼翅）
SHARK’S  FIN SOUP WITH CRAB MEAT

大 展 鴻 图 （蟹肉鱼翅）
SHARK’S  FIN SOUP WITH CRAB MEAT

年 年 有 余 （潮州金目鲈）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE SEA BASS

一 帆 风 顺 （潮蒸白昌）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE WHITE POMFRET

百 花 斉 放  （冬菇兰花）
BROCOLLI WITH MUSHROOMS

凤 凰 报 喜 （金牌烧鸡）
ROASTED CHICKEN WITH GARLIC

笑 声 満 堂 （当归白灼虾）
DANG KUEI PAR BOILED PRAWNS

生 龙 活 虎 （牛油虾婆）

BUTTER CRAYFISH

纵 橫 四 海 （辣椒蟹）
BOTTLE TREE CHILLI CRABS

欢 乐 満 堂（海参魚鳔）
SEA CUCUMBER WITH FISH MAW IN CLAYPOT

發 财 金 磚（曼头）
DEEP FRIED BUNS

6 个 人 套 餐 / persons
繁荣昌盛宴
Menu F   ($208+)

发财富贵宴
Menu G   ($238+)

鸿  运  鱼 生 （鱼生）
YU SHENG

鸿  运  鱼 生 （鱼生）
YU SHENG

大 展 鴻 图 （蟹肉鱼翅）
SHARK’S  FIN SOUP WITH CRAB MEAT

展 翅 高 飞 (小碗鱼翅)
“WAN ZAI” SHARK’S FIN SOUP

一 帆 风 顺 （潮蒸斗昌）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE POMFRET

年 年 有 余（潮州紅斑）
STEAMED “TEOCHEW” STYLE RED GAROUPA

橫 财 就 手 （海参元蹄）
BRAISED SEA CUCUMBER WITH TROTTER

凤 凰 报 喜 （金牌烧鸡）
ROASTED CHICKEN WITH GARLIC

好 事 發 财 （好事發财）
SPECIAL DEEP FRIED OYSTER WITH FA CHYE

代 代 平 安 （五色玉代）
MIXED CAPSICUM WITH SCALLOP AND FUNGUS

福  星 高 照 （翡翠鲍贝）
MIXED MUSHROOM WITH ASPARAGUS AND PACIFIC CLAMS

生 龙 活 虎 （黑椒虾婆）

BLACK PEPPER CRAYFISH

纵 橫 四 海 （辣椒蟹）
BOTTLE TREE CHILLI CRABS

纵 橫 四 海 （辣椒蟹）
BOTTLE TREE CHILLI CRABS

發 财 金 磚（曼头）
DEEP FRIED BUNS

發 财 金 磚（曼头）
DEEP FRIED BUNS


